FASIG

- Fleischer Fachgeschift -

Catering

Fingerfood, Canape, Brotchen
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Gertrudenstr. 3 | 55576 Sprendlingen
Tel. 06701 469 | Fax 06701 2053901 | Party-Service @fasig.de

Bilrozeiten
Montag bis Freitag 07:00 — 13:00 Uhr
Catering von Montag bis Samstag



Genieflen Sie feierliche Stunden...

Bei einem Fest, einer Veranstaltung oder auch einmal ohne besonderen Anlass.
Mochten Sie lhre Freunde oder Geschaftspartner einmal so richtig verwdhnen?
Wir helfen Ihnen dabei!

Wir beraten Sie gerne, wenn Sie unsere langjahrige Erfahrung nutzen méchten, und
stellen fur Sie Ihr Wunschbuffet zusammen.

Unser Service reicht von der Planung Uber die Vorbereitung bis zur
Durchfiihrung der Veranstaltung von 10 — 1000 Personen. Selbstverstandlich sorgen
wir auch fur die komplette Ausstattung von A — Z.

Daruber hinaus vermitteln wir Ihnen auch geeignete Festraume
und Servicepersonal.
Lassen Sie sich bei einem unverbindlichen Beratungsgesprach von unserem
Leistungsvermdgen Uberzeugen.

Nun aber zum leiblichen Wohl.

Zur Inspiration mochten wir Sie auf den folgenden Seiten zu einer
,kulinarischen Reise“ einladen, ein Thema mit unendlich vielen Variationen.

Ihr Party-Service-Team Fasig

FASIG

- Fleischer Fachgeschaft -

Wir konnen nur frisch und lecker...

Allergene:

A1) Glutenhaltiges Getreide - kann (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder
Hybridstamme davon) enthalten, A2) Krebstiere, A3) Eier, A4) Fisch, A5) Erdnlisse, A6) Soja, A7)
Milch, A8) Schalenfriichte (Nisse) kann (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashew, Pecannuss,
Paranuss, Pistazie, Macadamianuss und Queensland Nuss) enthalten, A9) Sellerie, A10) Senf, A11)
Sesamsamen, A12) Schwefeldioxid und Sulfite, A13) Lupinen, A14) Weichtiere.

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff (en), 2. mit Konservierungsstoff (en), 3. mit Antioxidations-mittel, 4. mit
Geschmacksverstéarker (n), 5. mit Schwefeldioxid, 6. mit Schwarzungsmittel, 7. mit Phosphat, 8. mit
Milcheiweil3, 9. koffeinhaltig, 10. chininhaltig, 11. mit SGRungsmittel, 12. enthalt eine

Phenylalaninquelle (bei Verwendung v. SuRungsmittel Aspartam), 13. gewachst, 14. Taurin, 15. mit
Nitritpokelsalz.
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Vorspeisen

(Preise pro Person ab 15 Personen)
Brutto 7%

Mozzarella »n mit Tomate und Basilikum
mit Balsamico-Dressing
Pers. 4,90 €

Kalte Fischplatteauszug
Echter Raucherlachs @4, geraucherte Forellenfilets s
Sahnemeerrettich s, an
Pers. 18,90 €

Kalte Fischplatte
Echter Raucherlachs @4, Pfeffermakrelen s,
geraucherte Forellenfilets s, Matjes «4, Sahnemeerrettich @
Pers. 16,90 €

Antipastiauszug
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum 7, as, a2, 1)
Gebratene Paprika, Zucchini, Auberginen, Artischocken
Minipaprika mit Frischkaseflllung @7, aiz.2.3
Pers. 9,90 €

Antipasti
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum @7, as, a12, 1, gebratene Paprika, Zucchini, Auberginen,
Artischocken @), Minipaprika mit Frischkaseflllung, 7, a2, 2,3 hausgemachte Champignons,
Oliven in Knoblauchdl « s, Melone mit Serrano-Schinken (), Vitello Tonnato i, as a3
Pers. 14,90 €




Suppen und Eintopfe

(Preise pro Person ab 15 Personen)

Broccolicremesuppe @i, 4y

Champignoncremesuppe @14y

Tomatencremesuppe @ a

Spargelcreme nach Saison (@1, a7)

Rindfleischsuppe mit hausgemachten Markkldschen (2 Stlick) i ay

Hackfleisch-Lauch-Eintopf . an

(aus reinem Rindfleisch)

Gulaschsuppe (A1, A3, AB, A7, A9, A10)

(aus reinem Rindfleisch)

Chilli con Carne @y

(aus reinem Rindfleisch)

Baguette »3 zur Suppe

0,251

0,25 |

0,25 |

0,251

0,251

0,251

0,251

0,251

Pers.
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Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

Pers.

1,30 €

4,25 €

4,25 €

4,25 €

4,75 €

4,75 €

4,75 €

4,75 €

4,75 €
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Brutto 7%

Buffet Fingerfood 1
(10 Teile)

Canapés (A1) mit Lachs (a4), Canapés (a1) vegetarisch (Caprese, Bruschetta-Dip), Marinierte
HahnchenbrustspieRe, Minibratwirstchen, Hackfleischballchen (i, a3y, Frischkase 7 auf
Schwarzbrottaler 13 mit Raucherlachs s, Tomaten-Mozzarellaspiel3 @, vegetarische Teigrolichen (ay,
Melonen-Fetasalat mit Schafskase im Glas, Gemisesticks mit Krauterdip 7

Brotkorb (i as, as)

Preis pro Person ab 20 Personen 21,90 €

Buffet Fingerfood 2
(10 Teile)
Canapeés (a1) mit Forelle (a4), Canapés (a1) mit Putenbrust, Marinierte Hahnchenbrustspiel3e,
Minibratwirstchen, verschieden gefillte Blatterteigteilchen i, as, a4, a7, Tomaten-Mozzarellaspield @,
KésespielRan, Garnelen im Kartoffelmantel, Tortelloni-Salat im Glas, Gemusesticks mit Krauterdip .

Brotkorb (a1, as, s

Preis pro Person ab 20 Personen 21,90 €

Buffet Fingerfood 3
(10 Teile)

Canapés (A1) mit Serranoschinken, Canapés (a1) mit Camembert (A7), Hackfleischbéllchen i, as),
verschieden gefillte Blatterteigteilchen i, as a4, a7, Frischkdse @ auf Schwarzbrottaler ais mit
Raucherlachs «s, Késespiel3an, vegetarische Teigrollchen @y, Chicken Nugget mit Honig-Senf-Dip,

Broccoli-Salat im Glas, Gemusesticks mit Krauterdip 7, Brotkorb i, as, ag

Preis pro Person ab 20 Personen 21,90 €

Buffet Fingerfood 4
(12 Teile)

Marinierte HahnchenbrustspieRe, Minibratwirstchen, Hackfleischballchen (i, as)
verschieden gefillte Blatterteigteilchen i, as a4, a7, Frischkdse @ auf Schwarzbrottaler ai mit
R&ucherlachs 9, Tomaten-Mozzarellaspiel3 «», Kasespiel3ar,. vegetarische Teigréllchen o,

Meeresfriichte s im Teigmantel w1, Gemusesticks mit Sauerrahm @7 - und Krauterdip @y

Brotkorb (a1, s, as)

Preis pro Person ab 20 Personen 21,90 €
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Canapeés
Unsere Empfehlung, 4-5 Stiick pro Person, Preis pro Stiick ab 40 Stiick
Canapés (a1) mit Lachs (a4) Stuck 3,00 €
Canapés (a1) mit Forelle (as) Stuck 3,00 €
Canapés (a1) mit Krabben (a4 Stuck 3,00 €
Canapés (a1) mit Camembert (A7) Stuck 2,80 €
Canapés (a1) mit Schnittkase (a7 Stick 2,80 €
Canapés (a1) mit Frischkase (a7) Stuck 2,80 €
Canapés (a1) mit Roastbeef Stuck 2,80 €
Canapés (a1) mit Putenbrust Stick 2,80 €
Canapés (a1 mit Schweinefilet Stick 2,80 €
Canapés (a1 mit Lachsschinken Stuck 2,80 €
Canapés (a1 mit Kochschinken Stuck 2,80 €
Canapés (a1) mit Salami Stick 2,80 €
Canapés (a1) vegetarisch (Caprese, Bruschetta-Dip) Stick 2,80 €

(Mindestabnahme 20 St. / 5 St. Pro Sorte)




Y% belegte Brotchen

Unsere Empfehlung, 3-4 Stiick pro Person, Preis pro Stiick ab 40 Stiick

14 Brotchen (a1) mit Kase (a7)

14 Brotchen (a1) mit Salami

% Brétchen (a1) mit Gefligel-Salami

14 Brotchen (a1) mit Mett

1% Brotchen (a1) mit Aufschnitt

1 Brotchen (a1) mit rohem Schinken

% Brotchen (a1) mit gekochtem Schinken

1% Brotchen (a1) mit Braten

14 Brotchen (a1) mit Tomate-Mozzarella (A7)

1 Brotchen (a1) mit Lachs a4)

1% Brotchen (a1) mit Forelle ag)

Stlick

Stiick

Stiick

Stlick

Stlick

Stiick

Stiick

Stlick

Stlick

Stiick

Stiick
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2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,50 €

2,90 €

2,90 €

(Mindestabnahme 20 St. / 5 St. Pro Sorte — Vollkornbrétchen zzgl. 0,25 € brutto)

Kleine Snacks

(Preis pro Person ab 20 Personen)

Hackfleischballchen (a1, A3)
Frikadelle (a1, A3)

Melone mit Schinken
Hahnchenkeule
Hahnchenknusperschnitzel (a1, A3)

(Mindestabnahme 20 St. / 5 St. Pro Sorte)

Stiick

Stiick

Stiick

Stick

Stick

2,00 €

3,00 €

2,50 €

3,00 €

3,50 €



Dessert

(Preise pro Person ab 15 Personen)
Herrencreme i as, a7

Mousse au Chocolat (a1 a3 a7

Mousse au Vanille (@1, a3 a7

Orangencreme (i as an

Amarettocreme (A1, A3, A7)

Frische Rote Gritze mit Vanillesauce @i a3 a7
Bayrische Vanillecreme mit Himbeersauce @, a3 a7
Panna Cotta mit Himbeersauce @z, as a7

Tiramisu

Frischer Obstsalat

Dessertvariation (ab 30 Personen) . as a7, as

Herrencreme, Mousse au Chocolat,

Panna Cotta mit Himbeersauce, frische Rote Grlitze + Vanillesauce

o1 !

Dessert im .Weckglas

(Preise pro Person ab 15 Personen) (Mindestabnahme 20 St. / 5 St. Pro Sorte)

Herrencreme i, a3 a7

Mousse au Chocolat i, a3 a7

Mousse au Vanille @1 a3 a7

Orangencreme s, as, a7

Amarettocreme i, as a7

Frische Rote Gritze mit Vanillesauce @i as a7
Bayrische Vanillecreme mit Himbeersauce 1, a3 a7
Frischer Obstsalat

Tiramisu

Zum Abschlufd

(Preise pro Person ab 15 Personen)
Gemischter Brotkorb i, as, g

hausgemachte Krauterbutter @
hausgemachtes Griebenschmalz

Internationale Kasespezialitaten @

Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.
Pers.

Pers.

St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.
St.

Pers.
Pers.
Pers.

Pers.
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Brutto 7%

5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
550€
550€
550€
5,50 €
5,50 €
5,50 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,50 €
3,20 €

2,50 €
1,50 €
1,50 €
4,70 €
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Brutto 19%

Geschirr

Gedeck, Vorspeise Stuck 1,25€
(Teller klein, Messer, Gabel)

Gedeck, grol3 Stick 1,25€
(Teller grof3, Messer, Gabel)

Suppengedeck Stick 1,25€
(Suppentasse, Untertasse, Suppenldffel)

Dessertgedeck Stuck 0,85€
(Dessertteller, Dessertloffel)

Kaffeegedeck Stuck 2,00 €

(Kaffeetasse, Untertasse, Kuchenteller, Kaffeel6ffel, Kuchengabel)

Wasserglas 0,2l Stick 0,40 €
Ballonglas (Wein/Wasser) Stuck 0,45€
Sektglas Stick 0,45€
Schnapsglas Stick 0,40 €
Equipment
Festzeltbank Stick 3,50 €
Festzelttisch Stick 7,00 €
Festzeltgarnitur Stick 14,00 €
Stehtisch Stick 9,50 €
Hussenset Festzeltgarnitur Stick 19,00 €
Husse Stehtisch Stick 8,00 €
Gasgrill incl. Gasverbrauch und Endreinigung Stuck 90,00 €

Servicepersonal pro Stunde 40,00 €
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Allgemeine Geschéftsbedingungen

10.

Vertragsabschluss

Diese allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen gelten fur alle Party-Servicebestellungen. Wir benétigen ihre
finale Personenzahl 6 Tage vor der Veranstaltung. Unsere Angebote sind freibleibend. Sonstige Vereinbarungen,
insbesondere mindliche Vereinbarungen und Zusicherungen, die nicht aus unserem Prospekt ersichtlich sind,
werden erst durch eine schriftliche Bestatigung verbindlich.

Berechnung
Kinder bis zum 5. Lebensjahr sind kostenfrei, fir Kinder ab dem 6. bis zum 11. Lebensjahr werden mit 50 % des
Menupreises gerechnet, ab dem 12. Lebensjahr wird der normale Preis berechnet.

Abbestellung/Stornierung

Die Abbestellung der Lieferung mit allen damit verbundenen Leistungen ist bis sieben Tage vor Liefertermin
kostenfrei mdglich. Zwischen dem siebten und dritten Tag vor Liefertermin sind wir berechtigt bei einer Abbestellung
Stornokosten zu berechnen. Bei Abbestellung des Auftrages ab dem dritten Tag vor Lieferung stellt der
Auftragnehmer die bis dahin fur ihn im Zusammenhang mit dem Lieferauftrag entstandenen aufgelaufenen Kosten in
Rechnung.

Anzahlung
Der Auftragnehmer behalt sich vor, eine Anzahlung des Gesamtpreises zu Verlangen. Bei Abbestellung (gemaf Pos.
2) wird die Anzahlung verrechnet.

Lieferung

Fir die Lieferung berechnen wir eine Fahrtkostenpauschale nach Aufwand. Sollte nichts anderes im Auftrag
vereinbart worden sein, werden die Behalter und das Geschirr von ihnen gespult zuriickgebracht. Eine Abholung des
Geschirrs kann auch gerne, gegen Gebihr, vereinbart werden. Fir den Aufbau des Buffets mit Warmhaltebehaltern
bendtigen wir pro Behalter eine Stellflache von 65 cm in der Tiefe und 40 cm in der Breite.

Gefahrenlibergang und Entgegennahmen

Die Gefahr méglicher Beschadigungen oder Verderbs der gesamten Lieferung laut Auftrag geht spatestens mit der
Auslieferung der Waren auf den Auftraggeber tber, und zwar auch dann, wenn Teillieferungen erfolgen oder der
Lieferer noch andere Leistungen, z.B. den Tafelservice iibernommen hat. Fir den Umgang mit leihweise
Uiberlassenen Gegenstéanden und Geraten sind die Anweisungen des Lieferpersonals zu beachten. Soweit gegeben,
ist die Stromzufuhr - ansonsten Brennpasten beheizt — zu Warmhaltegeraten nur moglich solange die Wasserbecken
mit 2 Liter Wasser gefillt sind.

Der Auftragnehmer haftet nicht fur auftretende Personenschaden, welche durch den Verzehr selbstgemachter
Speisen des Auftraggebers, z.B. Salate, Desserts, u.a. entstehen.

Méngelriige

Der Besteller hat die Ware unverziiglich nach Erhalt mit ihm zumutbarer Griindlichkeit zu prifen.

Bei etwaigen Unstimmigkeiten oder Abweichungen der Lieferung sind sofort schriftliche Vermerke auf dem
Lieferschein zu machen, oder der Lieferer ist umgehend telefonisch zu benachrichtigen.

Bei nachweisbaren Mangeln kénnen wir nach unserer Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein
Recht auf Wandlung oder Minderung entféllt, falls etwaige Mangel erst am nachsten Tag oder spater beanstandet
werden.

Zahlung

Samtliche Zahlungen sind sofort und ohne jeden Abzug in bar, per Uberweisung oder per Verrechnungsscheck in
Euro zu leisten.

Das Zahlungsziel betragt sieben Tage. Bei Uberschreitung des Zahlungszieles sind wir berechtigt, Zinsen in Héhe der
jeweiligen Banksatze fur Uberziehungskredite zu berechnen. Bei Verlust oder Beschadigung der Leihgegenstande
wird der Wiederbeschaffungswert in Rechnung gestellt.

Schlussbedingungen

Falls Bestimmungen dieses Vertrages nichtig sind, wird davon die Gultigkeit der anderen Bestimmungen nicht
beriihrt. Anstelle der nichtigen Bestimmungen soll gelten, was dem Zweck in gesetzlich erlaubten Sinn am néchsten
kommt.

Die angegebenen Preise der Speisen enthalten 7 % Mwst. Die Geschirrpreise 19 %Mwst.

Der Gesetzgeber schreibt uns vor, fiir Lieferungen bei denen eine reine Speiselieferung (7 %
Mehrwertsteuersatz) durch zusétzliche Serviceleistungen (z.B. Geschirrmiete, Buffetausstattung, Service, etc.)
ergénzt wird, den vollen Mehrwertsteuersatz von 19 % fiir die Gesamtlieferung zu erheben.

Mit Erscheinen dieser Preisliste, werden alle vorangegangenen Preislisten ungltig. 02. Jul. 2024
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EASIG Bestellung

Besteller/Rechnungsanschrift Lieferanschrift,

Vorname / Name: falls abweichend von Rechnungsanschrift:
Kunde:

StralRe: Name Lieferort:

Plz/Ort: Stral3e:

Tel.: Ort:

Mobil: Tel.

eMail: eMail:

Veranstaltungsdatum: Lieferzeit:

Personenzahl:

Essenszeit:

Gewlinschte Speisen:

Angenommen durch:

Gertrudenstr. 3 | 55576 Sprendlingen
Tel. 06701 469 | Fax 06701 2053901 | info@fasig.de | party-service@fasig.de

Blrozeiten
Montag bis Freitag 07:00 — 13:00 Uhr, Catering von Montag bis Samstag




